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Ad libitum-Tranke

Bei diesem Verfahren erhalten die Kalber in den ersten drei Lebenswochen Milch
zur freien Aufnahme. Diese Trankemethode kommt dem natlrlichen Saugverhal-
ten der Kalber an der Mutterkuh am nachsten. Kélber kénnen in den ersten Le-
benswochen nur Milch verdauen, da die Vormagen noch nicht entwickelt sind.
Sie mussen daher aus der Milch ihren gesamten Energie- und EiweiRbedarf de-
cken. Erst nach etwa zwei Wochen beginnt langsam die Entwicklung der Vorma-
gen, feste Futtermittel kbnnen nach und nach immer besser verdaut werden. Der
Anteil der Milch kann dann gesenkt werden.

Versuche zeigten, dass sich hohe Milchmengen - bis zu 10 Liter pro Tag und
mehr - in dieser Lebensphase positiv auf die Entwicklung der Kélber auswirkten.
Die Euteranlangen werden in diesen Zeitraum mafgeblich gebildet. Dadurch ist
eine positive Wirkung auf die spatere Milchleistung erklarbar. Diesen Effekt be-
zeichnet man als ,metabolische Programmierung®.

Vorteile:

Hohere Tageszunahmen

Hohe Vitalitat und bessere Widerstandskraft
Weniger Neigung zu gegenseitigem Besaugen
Leistungsbereitere Kiihe

Nachteile:

¢ Durch sténdigen freien Zugang sind in den ersten Lebenswochen hdhere
Mengen an Tranke notwendig.

Bei ad libitum-Tranke nehmen die Kélber zum Teil sehr hohe Milchmengen auf.

Vollmilchaufnahme bei ad libitum-Trénke
1. bis 3. Lebenswoche

| 3. Woche 10,8 Liter |
. 2. Waoche 10,3 Liter
4! 1. Woche 7.6 Liter iiiiii

el M b 1 il F ol it + el

Alter (Lebenstage)

Graphik: Dr. Hans-Jurgen Kunz, LK Schleswig-Holstein
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Trankeplan

Ad libitum-Tranke kann als Su3tranke oder leicht angesauert angeboten werden.
Als Sitranke kann dies sinnvollerweise nur mit einem Trankeautomaten erfol-
gen.

In der Praxis wird ad libitum-Tranke meist leicht angesauert angeboten. Dies hat
neben futterhygienischen auch arbeitswirtschaftliche Vorteile, da nur einmal tag-
lich die Tranke flr jedes Kalb hergestellt werden muss.

Die angesauerte Tranke muss konsequent ab der zweiten Mahlzeit begonnen
werden. Daher muss bei der Umstellung auf ad libitum-Tranke mit den neugebo-
renen Kalbern sukzessive begonnen werden. Bereits restriktiv gefltterte Kélber
sollten nicht mehr auf ad libitum-Tranke umgestellt werden. Solche Kalber
Ubersaufen sich und es besteht die Gefahr von Verdauungsstorungen.

Grundsatze fir die Praxis:

Erste Biestmilchgabe unmittelbar nach der Geburt — nicht angesauert
Ab der zweiten Gabe wird die Milch bis zum Absetzen angesauert
Jedes Kalb erhalt einen eigenen Eimer mit Deckel

Nuckel sollte neu sein und schwer zum Saugen gehen (Gumminuckel be-
vorzugen)

Beginn mit 4-5 Litern Sauertranke ab der zweiten Mahlzeit

Eimer bleibt 24 Stunden hangen

Eimer missen gut fixiert werden (Splint, Gummiexpander udgl.)

Eimer wird Ublicherweise morgens und abends mit frischer angeséauerter
Milch befullt

Mittags wird kontrolliert, wenn notwendig Milch nachgefullt

Einmal — besser zweimal - pro Tag wird der Eimer gereinigt

Der Eimer darf nie Uber mehrere Stunden leer sein

Restmengen werden alteren Kélbern gegeben oder weggeschiittet

Heu, Kraftfutter bzw. Kalber-TMR und Wasser missen zusatzlich angeboten
werden, auch wenn die aufgenommenen Mengen in den ersten drei Wochen
noch nicht sehr hoch sind.

Liter
12
T T T Vontoauf2LiterproT
~__ Von10au iter pro Tag
8 "'f::r-"' x"“-m__ﬂ_
¢ | Biestmilch? -
Yollmilch | pj AT Trinke T~
4 - ad libitum hochwertige Hagermilch-HAT T
i H“"f"'e" - Beim Abtrinken von 160 auf 120 g miglich T
3 | eimer in ]
Einzelhaltung
Ein bis drei ;
Miochen hig 10, Woche

Graphik: Dr. Hans-Jirgen Kunz, LK Schleswig-Holstein
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In den ersten drei Wochen werden taglich durchschnittlich Trankemengen von bis
zu 11 Litern pro Kalb aufgenommen. Es kénnen durchaus Héchstmengen von bis
zu 18 Litern erreicht werden. Nach drei Wochen wird rationiert getrankt. Dabei
wird die Trankemenge langsam reduziert, sodass etwa in der 10. Woche die
Tranke auf etwa zwei Liter taglich gesenkt ist. In dieser Phase wird der Verzehr
an Kraftfutter und Heu hoher. Die sinkenden Mengen an Nahrstoffen aus der
Milch werden durch das Festfutter ersetzt. Beim Abtranken sollten die Kélber
mindestens 1 kg Kraftfutter taglich verzehren.

Der Trankeeimer bleibt den ganzen Tag hadngen. Empfehlenswert ist es daher,
ihn durch einen Splint zu sichern.

Sauertranke (Kalttranke)

Unter Sauertranke versteht man leicht angeséuerte Milch, die auch kalt getrankt
werden kann. Die Ansauerung kann durch organische Sauren (z.B. Ameisen-,
Zitronen-, Essigsaure, fertige Zusatze aus dem Futtermittelhandel) oder durch
Joghurt (naturliche Milchsaure) erfolgen. Bei Verwendung von reinen Sauren ist
deren Einsatz aufzuzeichnen, da Sauren futtermittelrechtlich als Futterzusatzstoff
gelten (Formblatt in der LK erhaltlich). Die gilt nicht fir gebrauchsfertige Saure-
gemische des Futtermittelhandels.

Durch das Absenken des pH-Wertes der Milch kénnen sich Durchfallerreger im
Magen- und Darmbereich wie E. coli weniger stark ausbreiten. Daher hat sich in
der Praxis Sauertranke bei Durchfallproblemen gut bewahrt. Angesauerte Milch
ist auch leichter verdaulich, da durch den Saurezusatz die Milch bereits ,vorver-
daut” wird.
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Ansauern mit Ameisensaure
Zum Ansauern der Milch muss konzentrierte Saure verdinnt werden. Die Ver-
dunnung ist in einem Kunststoffgefald herzustellen, da sie korrosiv wirkt.

Folgende Schritte sind einzuhalten:

Ein Liter 85%ige Ameisenséure (Vorsicht sehr atzend! Entsprechende
Kleidung, Schutzbrille und Handschuhe verwenden!) wird mit 9 Liter Was-
ser verdinnt (Verhaltnis 1:9). Dabei muss die Saure in das kalte Wasser
geleert werden.

Von dieser Verdiinnung werden ab der 2. Biestmilchgabe 10 ml pro Liter
Tranke dazugegeben.

Bei der Zugabe der Saure soll die Milch nicht warmer als 30 °C sein, da
sie sonst zu stark ausflockt.

Bei der Zugabe der Verdinnung kraftig rihren.

Durch diese Ansduerung erreicht die Milch einen pH-Wert von ca. 5,5.
Der pH-Wert sollte anfangs unbedingt mit einem Indikatorpapier kontrol-
liert werden (Apotheke).

Soll die Sauertréanke 2-3 Tage haltbar sein, so muss die Menge verdinn-
ter Saure auf 20 — 30 ml pro Liter Tranke erhéht werden. Das tagliche
kontrollieren und reinigen der Trankeeimer darf aber nicht vernachlassigt
werden. Auf Hygiene ist besonders zu achten.

Herstellung von Sauertranke — Arbeitsschritte

1. Ameisensaure mit 9 Teilen Wasser verdiinnen
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2. Verdinnte Saure mit Pumpe dosieren
s ¥

3. Verdunnte Saure in Nuckeleimer gie3en .
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5. Umrihren

6. pH-Wert kontrollieren

7. Tranken

AS
m"T’l"t.‘ ,
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Fertige Sduregemische

Die Dosierung von fertigen Sauregemischen (flissig oder in Pulverform) ist einfa-
cher in der Anwendung, da meist keine Verdinnung hergestellt werden muss.
Die Menge, die zugesetzt werden muss um einen pH-Wert von 5,5 zu erreichen,
ist Ublicherweise am Gebinde angegeben. Auch hier ist es vorteilhaft, den er-
reichten pH-Wert mittels Indikatorpapier zu kontrollieren.

Foto: Dr. Hans-Jirgen Kunz, LK Schleswig-Holstein

Mit einer Pumpe kann die vorverdinnte S&ure gut in ein Messgefal3 dosiert wer-
den.

Im Handel sind verschiedene Produkte von Firmen erhaltlich. Auch pulverférmige
Préaparate sind am Markt. Die notwendige Menge Pulver muss mit einem Mess-
becher genau dosiert werden.

Ansauerung auf Bio-Betrieben

Organische Sauren wie z.B. die Ameisen-, Zitronen- oder Essigsaure sind im
Anhang VI der EU Bio-Verordnung als Futtermittelzusatzstoff gelistet. Somit dir-
fen diese Sauren auch am Bio-Betrieb zur Anrichtung einer Sauertrénke verwen-
det werden. Aber auch hier gilt, dass der Einsatz der Séuren dokumentiert wer-
den muss.

Acht zu geben ist bei fertigen Sauregemischen. Hier sind zurzeit keine biotaugli-
chen Produkte im Handel bekannt. Im Zweifelsfall ist bei der Bio-Kontrollstelle
nachzufragen.

Anstelle der organischen Sauren wird im Bio-Bereich zur Milchansduerung oft-
mals Bio-Naturjoghurt verwendet.
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Joghurt-Tréanke

Zur Herstellung von Sauertrédnke mittels Joghurt ist ein Joghurt-Stamm herzustel-
len, dabei sind folgende Schritte erforderlich:

0,5 kg Naturjoghurt in 10 Liter Vollmilch einriihren. Dieser Stamm reicht
fur etwa 50 Liter fertige Tranke.

15-20 Stunden bei Zimmertemperatur in einem abgedeckten Gefald fer-
mentieren lassen. Dafiir keine Hemmstoffmilch oder Milch von mit Tro-
ckenstellern behandelten Tieren verwenden.

Den fermentierten Stamm in eine Plastiktonne mit Deckel und Ablaufhahn
umfllen.

Die fur die ndchste Mahlzeit benétigte Milchmenge kuhwarm dazugeben
und rihren.

12 Stunden stehen lassen, nicht zu kalt lagern, da sonst keine Fermenta-
tion moglich ist.

Aufrithren und vertranken

Restmenge von 10 bis 20% muss Ubrigbleiben. Das ist der Ansatz fir die
Milch der nachsten Mahlzeit.

Milch fur nachste Mahlzeit dazugeben, rihren und 12 Stunden stehen
lassen.

Der Stamm ist maximal einen Monat lang verwendbar, dann ist er meist zu er-
neuern. Achtung, der Stamm kann kippen und verderben! Hygienisches Arbeiten
ist sehr wichtig bei der Herstellung von Joghurttranke.
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Praktische Erfahrungen

Viele Betriebe fihren Sauertrdénke mit Erfolg durch. Folgende Ratschlage sollten
beachtet werden:

Je warmer die Milch zum Zeitpunkt des Ansauerns ist umso starker wird
geséauert. Es bilden sich mehr Klumpen.

Wird die Milch zu stark angeséuert, leidet die Akzeptanz bei den Kalbern!
Darauf achten, dass die Kalber die Milch langsam aufnehmen, die Milch
eher kihler anbieten.

Im Winter frieren moéglicherweise Nuckel und Restmenge im Eimer ein.
Die Milch im Winter daher angesauert und warm anbieten.

Am besten bewahrt hat sich daher: zu den Mahlzeiten nur die Menge an
Milch halbwegs warm anbieten, die das Kalb innerhalb einer Stunde auf-
nehmen kann (ca. 4-5 Liter) und dann den Eimer wegnehmen. Am besten
auch mittags tranken.

Wahrend der ad libitum-Tranke sollten die Kalber mdglichst in Einzelhal-
tung gefiittert werden, da in der Gruppenhaltung kein Uberblick moglich
ist, welches Kalb wie viel Tranke aufgenommen hat. Dadurch werden
Probleme eventuell zu spat erkannt.

Durchfall kann auch bei ad libitum-Tranke auftreten, meist ist er aber nicht
so hartnéckig wie bei Warmtrénke.

Kélber sind robuster.
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B Rinder-
produktion

BERATUNGSANGEBOT
RINDERPRODUKTION

RINDERFUTTERUNG RATIONSBERECHNUNG

Die Berater der Landwirtschaftskammer bieten eine objektive und unabhéngige
Rationsberechnung damit das Grundfutter bestmdglich verwertet und das Kraft-
futter effizient eingesetzt werden kann.

KALBER- UND JUNGVIEHAUFZUCHT

Als Betriebsleiter ist man taglich mit Fragen der Kélber- und Jungviehaufzucht
konfrontiert. Im Zuge der Beratung werden relevante Themen wie Trankeplan,
Kalberkraftfutter, Kalberdurchfall bis hin zum optimalen Belegzeitpunkt und Fitte-
rung der trachtigen Kalbin behandelt.

KONTAKT .
Beratungsstelle Rinderproduktion: Mit Beratung

~ 050 6902 1650 zum Erfolg

rinderproduktion@lk-ooe.at

OFq0]
Weitere Beratungsangebote unter: %b’

www.ooe.lko.at/beratung

I k Landwirtschaftskammer
Oberdsterreich
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